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Besuche das Grüne Zentrum an der BEA  
vom 25. April bis 4. Mai 2025 und erlebe  
die Kartoffel-Sonderausstellung.



Besuche das  
Grüne Zentrum
Erfahre bei uns spannende Fakten und 
Vorteile der heimischen Land- und  
Ernährungswirtschaft. Verweile in der  
blühenden Naturausstellung und erlebe  
an der diesjährigen Sonderausstellung 
alles rund um die Kartoffel.

→ Film ab! Schau dir in unserem Kino den  
preisgekrönten Animationsfilm «Die  
Geschichte der kleinen Kartoffel» an.

→ Grabe deine eigene Pflanzkartoffel aus und 
beobachte, wie sie bei dir zu Hause gedeiht.

→ Hilf der Kartoffel dabei, die Sortenprüfung  
zu bestehen, und nimm einen Sofortpreis  
mit nach Hause.

→ Shoppe bei uns vor Ort: von praktischen 
Küchenhelfern bis hin zu trendigen  
Kartoffel-Socken.

Spiel und Spass für G
ross u

nd
 Klein

Kartoffeln – Superfood aus heimischem Boden

Schweizer Kartoffeln sind ein sorgfältig produziertes Naturprodukt  
und lassen sich auf vielfältigste Art und Weise zubereiten. Aber warum 
sind sie so gesund und für jede Ernährungsform geeignet? Und was 
wird unternommen, um den Anbau heimischer Knollen nachhaltiger 
zu machen? An der diesjährigen Sonderausstellung erleben Gross und 
Klein die tollen Knollen spielerisch, interaktiv und mit allen Sinnen.



Führungen für Schulklassen

Die Sonderausstellung eignet sich hervorragend als 
Schulstunde. Eine Fachperson informiert Schülerinnen 
und Schüler (ab der 3. Klasse) über den heimischen  
Kartoffelanbau. Die Führungen werden vom 28. April  
bis 2. Mai angeboten. 
 
Schulklassen melden sich unter folgendem Link an: 
bea-messe.ch/schulen

Der Anbau der nährstoffreichen Knollen ist ein wichtiger 
Zweig der Schweizer Landwirtschaft. Beobachte im 
Zeitraffervideo, wie sich die Kartoffelpflanze entwickelt, 
kurble dich durch das ganze Kartoffeljahr und höre genau 
hin, wie ein Kartoffelboden klingt.

Hast du gewusst, dass es Kartoffelsorten gibt, die extra 
für die Pommes-frites-Produktion angebaut werden?  
Wir zeigen dir, wie unterschiedlich Kartoffelsorten sind, 
und du erfährst spielerisch, welche Prüfungen eine neue 
Kartoffelsorte durchlaufen muss.  

Die richtige Lagerung vermindert Kartoffelverluste.  
Lass dich über unsere Aufbewahrungstipps für zu Hause 
informieren und erfahre alles über die Saisonalität und  
die industrielle Lagerung der Kartoffeln. Weitere Tipps, 
was jede und jeder Einzelne im Bereich Food Save unter- 
nehmen kann, erfährst du in unserer Ausstellung. 

SO GEDEIHEN  
KARTOFFELN

BEKANNTE  
SORTEN,  
UNBEKANNTE  
RARITÄTEN

JEDE  
KARTOFFEL 
ZÄHLT



Frisch & gluschtig: 
unser Take-Away- 

Angebot

Geniesse das vielfältige, einheimische 
Angebot:  Rösti-Frites, Apfelküchlein, 
Gemüsewraps, verschiedene Burger 
und Würste, Hotdog, Rösti mit Spiegelei, 
Fischknusperli, frittierte Champignons, 
Crêpes, Schinkengipfeli, Berliner und 
vieles mehr.

Mehr Informationen: grueneszentrum.ch

Du findest das Grüne Zentrum  
in der Halle 3.0
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