Schweizer Speisekiirbisse

Die Anbauflache von Kirbis nimmt stetig zu

Die Anbauflache von Speisekurbis hat sich seit 2009 mehr als verdreifacht. Zudem durfte
Flache sowie Erntemenge de facto deutlich héher liegen als die Statistik besagt, denn
diese widerspiegelt nur den Anbau fur den Handel. Ein grosser Teil der Kurbisse wird
direkt ab Hof verkauft. Hinzu kommen die Zierkurbisse, die oft der herbstlichen

Dekoration dienen.
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Die beliebtesten Klrbissorten
: .9
@ &
@ Oranger Knirps Butternuss @ Kabocha @ Halloweenkuirbis @ Muscade de Provence

Etwa 500 verschiedene Sorten an Speisekurbissen gibt es. In der Schweiz ist die Jucker
Farm in Seegraben ZH eine der gréssten Produzenten — Uber 150 Sorten wachsen auf
ihren Feldern. Zu den beliebtesten gehéren die Sorten Oranger Knirps, Butternuss,
Kabocha, Halloweenkurbis und Muscade de Provence. Der Halloweenkurbis ist zwar
essbar, schmeckt aber etwas fade. Deshalb wird er gerne wahrend der Halloween-Zeit zu
Laternen geschnitzt.

Weitere schmackhafte Speiseklrbisse sind Delicata, Spaghettiklrbis, Tetsukabuto oder
Baked Pumpkin, auch Mikrowellenktrbis genannt.

Quelle: Schweizerische Zentralstelle fur Gemusebau SZG, juckerfarm.ch m
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